
Menu Saint-Valentin

Mise en Bouche
Mise en Bouche

Tartare de Saint-Jacques, passion et riz soufflé au gingembre
Scallop tartar, passion fruit and ginger puffed rice

Sole de petit bateau, matelote au Saint-Amour
Freshly caught sole, matelote with Saint-Amour wine

Mignon de Veau, cœur d’artichaut à la truffe et jus perlé
Veal Mignon, artichoke heart with truffle and pearly jus

125 € par personne, hors boissons
125 € per person, excluding beverages

A partager, disponible le 14 février 2023
To share, available on February 14, 2022

D î n e r  a u  J a r d i n  d ’ H i v e r ,  B i s t r o t  C h i c

Prédessert
Predessert

Poire – Hibiscus, trop chou
Pear - Hibiscus, too sweet


